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POUR LACCUEIL OU POUR UNE PAUSE

"

BOISSONS == .
La Café EXPRESS = - '

\_ INTERGALACTIQU ES ey ., e

|

® Café et thé- 53 e I
® Eaux (plate/pétillante) ¢ APERIT|F§

@ Biscuits d’accompagnement

(2 verres par pe'rsonne)

gggZ*CLASS'QUE - Apéritif ANTARES

i : 55290 €
@ Jus de fruit (selon la saison)
® Café. thé @ Cava, créme de cassis

Jus d’orange

®  Eaux (plate/pétillante) ®

® Fruits « Eaux (plate/pétillante)

@ Cake aux pommes @ 2 zakouskis de saison par personne
Café BREAKFAST Apéritif VEGA
11,10€> 19.50€*

® Jus Eie fryit (selon la saison) @ Cava, creme de cassis

@ Café, thé T 3 "
it © Eaux (plate/pétillante) © Bieres: Jupiler, Capsule, Oster Vienna
@ Fruits @ Jus d’orange

" AsSortiment de minis viennoiseries
(pain au chocolat, croissant, couque
suisse)

@ FEaux (plate/pétillante)

® 2 zakouskis de saison par personne

"

Café CONTINENTAL |
14,30€* et

« Formule café BREAKFAST

Apéritif SIRIUS
24.55 €*

@ Champagne, creme de cassis
@« Jus d’orange

« Eaux (plate/pétillante)

@ 2 zakouskis de saison par per.

e

#

s sont hors TVA
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BOISSONS INCLUSES: -~ . . S .
1/4 de vi.n‘maiso'n (vin rouge/vin blanc) . ” RE
Faux et softs . | Ve P
1 SOREE A : .
SPAT AL ” Cafeé apres le repas ‘ | :... ;
- . . "
L . . —F ¢ i
 ARTEMIS . o ¢ A
........... R 15,90€* | RN . .
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s _SGARNIIURES‘ TR DEIRE e
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i R, e SKYWALKER . |
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WALKING DINNER - EXPLORER

25.30 €*

(service de 6'delices et mini bouchees)

(A partir de 30 personnes)

= 3 FROIDS
Pain solene, réti de boeuf et mayonnaise a la truff
Toast aux oeufs et lard grillé
Pain empereur, roti de porc et légumes marinés

< 3 CHAUDS

Croque au fromage d'Orval et jambon fumé
Feuilleté de viande, tomate et poivron confit
Croquants de poisson et volaille

+ BOISSONS INCLUSES
1/4 de vin maison (vin rouge/vin blanc)
Eaux et softs
Café apres le repas

y

(:0:9)
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WALKING DINNER - STARWALKER

COKTAIL DINATOIRE CONVIVIAL

(A partir de 30 personnes)

EN FROID (servi avec un vin blanc)

Service sous forme de mini portions ou'verrines
o Carpaccio de boeuf Belge, foie gras et mayonnaise a la truffe
» Royale de tomate confite, chevre du Bois des Mires et miel
» Mousse de saumon fumé et tartare de légumes grillés

EN CHAUD (servi avec un vin rouge)

Service sous forme de petites assiettes de degustation
o Brochette de mignon de porcelet, sirop de Liege et quinoa‘a la cacahuete
o Ecrasée de pomme de terre et liveche, volaille jaune a la Rochefort
o Filet de bar, risotto parmesan et pesto d’herbes

BOISSONS INCLUSES

1/4 de vin maison (vin rouge/vin blanc)
Eaux et softs

Café apres le repas

EN OPTION - DESSERT

Service sous forme de petites bouchées et verrines sucrées
o Creme brulée vanille, mousse pralinée
o Pana cotta fraise et mousse chocolat blanc
e Tartare de fruits, espuma violette

PRIX PAR PERSONNE, BOISSONS INCLUSES

Formule mixte
e 31.50 €* (formule 6 assiettes au choix)
o 42€ * (formule 9 assiettes - plat et dessert)

Formule sans dessert
e 36.60€ * (formule 6 assiettes)

“tous les prix affiches sont hors TVA




MENU MISSION

43,45 €* (menu 3 services)
34,85 €* (menu 2 services - entrée/plat ou plat/dessert)

DEVELOPING

» ENTREES
Croquettes aux crevettes grises, salade d'herbes et citron
ou
Carpaccio de beeuf, salade de champignon et roquette, copeaux de parmesan

ou

Salade d'artichaut mariné et chevre frais, mousseline de potiron, herbes fraiches A

-~

< 'PLATS
Poulet cuisiné a la Basquaise, risotto parmesan

ou
Tagliata de beeuf, blette et edamame, béarnaise et gratin dauphinois

[o]1}
Curry de légumes, finger de champignon et soja

+  DESSERTS

Gateau au chocolat et creme anglaise

ou
Bavarrois au spéculoos et creme tiramisu

+ BOISSONS INCLUSES
1/4 de vin maison (vin rouge/vin blanc)
Eaux et softs
Café apres le repas

B EY4
1177 2 25
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*tousles prix affichés sont hors TVA




UFFET

R ‘COSMIQUE

-

BUFFET CLASSIQUE “LES ARDENNES”

$ 43.30 €* {

-

(A partir de 50 personnes)

- FROID’ O Wi

» Terrine de canard confit d'oignons

£

Ardoise de charcuteries de nos Ardennes

Roti de cochon de lait et moutarde

Terrine de campagne, canapé gourmand

Paté en croute ;

Roastbeef aux herbes 1
Jambon fumé et tomates confites

Frisée aux lardons et ceufs

Volaille césar et salade sucrine

Boudin noir et blanc

CEufs farcis mimosa: -

Bavarois de torhate et chevre au miel
Salade de pommes de terre
'Salad'e';fri'sﬁée' aux lardons

Salade de‘carottes_é I'orange

Salade de quinoa’

Céleri rémoulade e e

Tomates oignons rouges
Mayonnaise, cocktail, tartare et vinaigrette
Assortiment de pains '

« DESSERT '
Buffet de mini desserts' (mousse au chocolat, tiramisu, bavarois aux fruits, mini
patisseries, salade de fruits...) al

X BOISSONS INCLUSES
1/4 de vin maison (vin rouge/vin blanc)
Eaux et softs )

Cafe apres le repas OT 7 b ; i €
W Y ? *tous les prix affichés sont h

o A

Sl L S
orsfF’x'éﬁ'.-._ g e
S W, T, O




el

BUFFET TERRE & MER | _ . | '

§20€F

(A partirge‘-.E)_O pérsonnes)

. ENTREES FROIDES

¢ Ardoise de charcuteries de nos Ardennes

e b

e Mousse saumon fumé en verrine

Pressée de canard et pistache

Paté en croute

Carpaccio de beeuf, truffe et roquette

%m0
z

Jambon fumé et tomates confites
* Terrine de poissons et crustacés

Volaille césar et salade frisée
Saumon en Belle Vue

CEufs farcis mimosa

Concombre farci de salade de jambon

. ACCOMPAGNEMENTS FROIDS
~*Salade de carottes a |'orange ]
* Salade de guinoa )
Céleri réemoulade - o+ ek LAl %
Tomates oignons rouges ffele? g

Concombre mariné
Mayonnaise, cocktail, tartare et vinaigrette
ent de pains

- PLATS/CHAUDS

. Mg Y ’ . . .
e Poularde braissée, créme de légumes, gratin Dauphinois
* Fjlet de bar sauce mousseline, poelée de légumes et riz

- DESSERT
uffet de mini desserts (mousse au chocolat, tiramisu, bavarois aux fruits, mini
/patisseries, salade de fruits...)

# .~ BOISSONS INCLUSES
‘ ~ 1/4 de vin maison (vin-rouge/vin blanc)

X , .
Eaux et softs . ™ ;
Café aprés le.repas

“

A
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BUFFET GASTRONAUTE

66.90 €*
(A partir de 50 pers_opnes) '

- ENTREES FROIDES
* Tourteau et crevette en mariage
Yo Mousse de saumon, mayonnaise d'avocat
» Pressée de canard et foie gras
* Tomate Roma et crevettes grises
. Ca'rpaccio de beeuf truffe et roquette
* Jambon cuit aux herbes, pickels de Iégumes
* Terrine de poissons et crustacés
* Volaille césar et salade frisée
e Saumon en Belle Vue
e CEufs farcis mimosa
» Crevettes bouquet en cocktail

< ACCOMPAGNEMENTS FROIDS
» Salade de carottes a I'orange
* Salade de quinoa Y
 Céleri rémoulade 3 i

* Tomates oignons rouges

e Concombre.mariné

* Mayonnaise, cocktail, tartare et vinaigrette
* Assortiment de pair}s

* PLATS CHAUDS/

» Cote de beeuf a l*a découpe, sauce béaraise, gratm dauph|n0|s
* Pavé de poularﬂe a I'estragon et tomate, pommes Darphin
* Filet de bar sauce mousseline, pbelée de légumes et riz

/

/

- DESSERT /

/

Buffet de mlﬁl desserts (mousse au - chocolat tlramlsu bavar0|s aux frults mlm

patlsserles,,salade de fruits...)

BUFFET ASTROGRILL

47,40 €* BOISSONS'INCLUSES
45,15 €* SANS LES GAMBAS, BOISSONS INCLUSES

(A p_artir de 50 perso"nnes)

~ PLATS CHAUDS AT

, * Tranche de jambon au miel et-a la mgutarde :
“' e Saucisse au fromage et a la tomate con(ﬁte‘ R
o » Gambas marinées 2 la Texane 25 oL .
Ty * Tendron de volaille aux herbes

- ACCOMPAGNEMENTS
 Salade de pates, tomates confites, olives, poivrons grillés et féta
b © e Chou-fleur cuit
A - * Carottes rapées a l'orange
P * Concombre aneth et menthe
' » Céleri rémoulade

[ASRANS

* Coleslaw
_ . * Quinoa
=" "« Taboulé oriental
s e Tzatziki
v -~ e Mesclun de salade mixte

DESSERT

Buffet de mini desserts (mousse au Chocolat tiramisu, bavarois aux frwts mini

- patlsserles salade de fruits...)

*
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BOISSONS INCLUSES

L de th maison. (vm r‘ouge/vm blanc)
Eaux et softs '

: *tous les prix affichés sont hors TVA
Café apres le repas _




ECHOPPES COSMIQUES

52.60 €* BOISSONS INCLUSES

(A partir de 30 personnes)
Combinaison de plusieurs échoppes passible (1 échoppe/30-personnes)

BOISSONS INCLUSES :

1/4 de vin maison (vin rouge/vin blanc)

ECHOPPES

. COSMIQUES

1/2 d’eaux (plate/pétillante)
Softs et café apres le repas

- ECHOPPE GALILEO GALILEI
(ITALIENNE)

EN FROID

 Croustillant de tomate, burrata et jambon Serrano
 Carpaccio de beeuf saveur du sud

* Vitello Tonnato

EN CHAUD

e Penne 4 fromages

* Cannelloni ricotta épinard

- ECHOPPE JEAN DOMINIQUE CASSINI
(FRANCE)

EN FROID /

* Verrine de crevegt‘é rose, guacamole et parmesan

* Verrine de saur@{)n fumé mousse et salade de tourteau
* Jambon cuit aflf"'os, ceufs mayonnaise aux herbes

EN CHAUD /

* Coquelet al;";vin, garniture grand-mere

e Blanquettg‘"‘de veau a |'ancienne

f
{

o ECHOPPE,/, TRINH XUAN
(ASIATIQUE)

EN FROID
. A)ss’drtiment de sushis (thon, saumon, crevettes)
_y*éalade de nouilles et rouleaux de printemps
EN CHAUD
~e Potage poulet, bambou et gingembre (en soupiere)
.+ Brochette de porc sauce cacahuete * '
. * Nem de légumes et poulet

- ECHOPPE CHRISTIAN HUYGENS

(GRECQUE)

EN FROID

* Feuille de vigne farcie, sauce tzatziki
* Verrine de feta, thon et poivron grillé
* Salade de riz a la grecque

EN CHAUD

* Gyros et aubergines gratinées
 Souvlaki de poulet, orzo cremeux

* ECHOPPE SUCRE
(A partir de 60 personnes)

* Delices aux chocolats blanc et noir

e Tiramisu spéculoos

Mousse de fruit rouge et panna cotta vanille
Mini patisserie gourmande

Macarons de Paris

<+ ECHOPPE NICOLAS COPERNIC
(BELGIQUE)

EN FROID

* Assortiment de jambon et charcuterie Ardennaise

* Terrine de canard et pickels de l[égumes aux herbes
EN CHAUD

 Effiloché de porc aux épices, pommes de terres au
romarin

* Volaille a la Rochefort, gratin Dauphinois

+ ECHOPPE VEGETAL({I

EN FROID
* ‘Artichaut, guacamole et roquette
* Poivron confit, tofu

EN CHAUD
* Croquette de pois chiches au curcuma
* Nouille de riz, chou bok choy et oignon nouveau

*tous les prix afficheés sont hors TVA
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CONTACT

’ Lucie’Thomas

Iuc:le t‘nomas@eurospacecenter be
o 432 (0)496+55 56 56

¢ +32(0) 61'6501 33

WWW.eurospacecenter.be
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