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Café EXPRESS iR o
3,90€ HTVA A :_;.: VR
© Café et the bfscmts d acc'omﬁagnement :
® Eaux(au ch0|x) il 0

@ Selectlon de softs au verre

Cafe CLASSIQUE
7,80€ HTVA ;

© Jus de pommes de nos reglons ou & :
jus d’orange pressé N e
@ Café, thé, eaux’ e '

@ Salade de fruits ot o | ) Sy

- @ Cake aux pommes

® ,Yaourts maison % Y

| Aper|t|f ANTARES
_Café HEALTHY haS0B T
9,50€ HTVA %" o ' . (2 verres par personne)
@ Jus de pommes de nos régions ou jus " @ Cava, créme de cassis.
s 3 oraq-gqs pressées- @ Jus d’orange
© Café, thé, eaux a B R i i - © Eaux-
® S'_rﬁoothieslmai,sohé bt i 2 zakouskis de saison par personne.
® Salade de fruits ~ = 5L TR L s -
© Barres de céréales . Apéritif VEGA
. ® Yaourts maison SRRy + 21,70€ HTVA.

&7 : (4 verres ,bar personne)
Café BREAKFAST |
9,10€ HTVA
® Jus de pommes de nés régions ou jus
d’orange pressé

© Cava, creme de cassis
@ Jus d’orange
@ Eaux

. J 4 zakouskis de saison par personne
® Café, thé, eaux .

@ Assortiment de minis viennoiseries (pain au Apéritif SIRIUS

chocolat, croissant, couque suisse) .
-~ p 20,20€ HTVA
@ Salade de fruits -

® Yaourts aux fruits maison (2 verres par personne)
® Champagne, créeme de cassis
® Jus d’orange
@® Eaux

2 zakouskis de saison par personne




LUNCH

SPATIAL

&

UNIT @1 - 8420389246.853

UNIT B2 - 1853481304.346

UNIT 03 - 0395038461426

SANDWICH LUNCH:

BASE:
1 wrap fargi.

r

1 bagel sesame garni

. J chiabatta artisanale

>

SKYWALKER
16,00€ HTVA

(Sandwich et boissons)
3 GARNITURES AU CHOIX 50 B

SAVEUR DU SUD

Féta, caviar de tomates L
séchées, poivrons grillés, salade, *
concombres R

» i : ‘
Y 7 TURBINE R14 b
/ PRESSURE 32
étgéi‘g
: 1/4 dewin n:{ajson ‘ : >
1/2d'eau - _ )
Softs-et café . . ¥
EXPLORER , : A i
14,20€ HTVA 3 : ¥l
(Sandwich et boissons)
3 GARNITURES AU CHOIX
POULET CI-iEDDAR '
Poulet, cheddar mayon.nalse basilic,
tomates
VEGETARIEN

CESAR ° .

J Poulet salade sauce- césar,
! parmegan

ITALIEN =8 , .

Jambon italign,'mozz'arellla,.rquette, tos o

mates, huile, seél, poivre . Y

Rt -
WL . 8-

SCANDINAVE A i LA

Saumon fumeé, fromage frais,
ciboulette, poivre rose .

FARMER ;
Fromage frais, omelette, lard-grillé

OPTION
4,30€ HTVA

Potage et dessert

ALL INCLUSIVE
18,50€ HTVA

(par personne)

Choix de garmtures EXPLORER ou SKYWALKER, sélection |dent|que pour tout le groupe.

Légumes grillés, salade, pesto
et concombrex marinéx
¥ _ o , >

. - THON MAYONNAISE
Thon roquette, tomates

; USA.;
_Américain pur beeuf, ceufs, cornlchons
‘oignons.au vinaigre

< - CREVETTES ROSES

Cocktail de crevettes roses, frisée fine
et agrume

ut

OPTION
4,30€ HTVA

'Potage et dessert

ALL INCLUSIVE
20,30€ HTVA .

(par personne)

"Servi assis dans le Voyager Cafe.

—_
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.~ LUNCH, PLAT ET DESSERT S ~ LUNCH, ENTREE, PLAT ET DESSERT’
: PRIX PAR PERSONNE, BQJSSbNS INCLUSES . PRIX PAR PERSONNE, BOISSONS INCLUSES 3=
i | . | ', =
< MENU 1 : * : 5 “MENU4 T :
36,50€ HTVA . o ' 40,70€ HTVA e ®
Pavé de saumon, sauce poireaux, épinards et écrasé de pommes de terre et ENTREES - R : 3 ‘.
ay | ) i Terrine de canard et pistarche' maison;-chutney pommes et poires -
Demi-Coquelet fermier, creme a I'estragon, légumes confits et galettes de pommes de terre ou : i AN
Tarte aux fruits des Délices de J_ullette a Libin Carpaccio de boeuf, roquétte et parmesan |
ou 0 \
* MENU 2 o B Tarte de courgettes et wrap aux légumes (végétarien)
36,50€ HTVA ' ‘
Taboulé aux pépites de légumineux, vapeur de Iégumes, falafels et bouillon végétal : PLATS g
fyegetalian) Epaule d’agneau confite au thym, Iégumes de saison et gratin dauphinois
ou
@ . . . e : (o]1]
Wok de légumes croquants, finger végétal et « yogounaise » aux herbes (végétarien : 3 . $ ! , !
z § S g 5 . & (veg ) Pavé de volaille, créeme aux champignons, légumes de saison et galettes de pomme
., Salade‘de fruits frais . ; -
e 3 de terre
- o r | h i ou : -
* MENU 3 ¢ » > s SR, 4 : Mille-feuilles de légumes grillés, orge et poireaux fondants (végétalien)
36,50€ HTVA ° S . ' , 4 i
Filet de bar cuit en fouillis d’herbes, risotto au parmesan | ~+. . DESSERTS
ou ' i : Gateau au chocolat et creme anglaise
Pavé de volaille fermiére, creme aux champignons, gratin dauphinois : ‘ou ' _
Gateau au chocolat et creme anglaise vy 7 ~ Tarte des Délices de Juliette a Libin
BOISSONS INCLUSES A BOISRONS INOLUSES
1/4 de vin maison 1/4 de vin maison rouge
EAlil Btraafts 1/4 de vin maison blanc
Café apres le repas ; Eaux et softs ¢
' Café apres le repas
S assie R B R er Coro: Servi assis dansle Voyager Cafe..
! ) 5 Yo Choix unique pour le groupe.
Choix unique pour le groupe, les menus ne peuvent pas étre combinés. ]
-J




PASSAGE AU SELF-SERVICE

PRIX PAR PERSONNE, BOISSONS INCLUSES

DEVELOPING

Form%Ie conviviale et rapide

* MENU 1 - , ey
14,00€ HTVA “ : < '

1 plat froid proposé au’ 'selfdée'rvice \
1 petit salad bar proposé au self-service

1 dessert bropbsé awself-service |

« MENU 2
-16,00€ HTVA
1 plat chaud ou froid proposé au self-service
1-dessert proposé au self-service

« MENU 3 _ %
19,00€ HTVA et K

1 petit salad bar proposé au self-service
1 plat chaud ou froid proposé au self-service
1 dessert proposé au self-service

BOISSONS INCLUSES

1/4 de vin maison
Eaux et softs
. Caféapres le repas

N
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FFET

_COSMIQUE

ENGINE 1 - 8426.95 . TR S
ENGINE 2 - 1854.34 TR T e 1
ENGINE 3 - @3971.42 : SR

ENGINE Y - 984353 @ ~= . ¢~ "

[ 3

BUFFET TERROIR®

32,00€ HTVA PAR PERSONNE, BOISSONS INCLUSES

(A partir de 20,personnes)

Ardeise de charcuteries de nos Ardennes: - . e

R,6ti de cochon de lait et moutarde
Terrine de canard a la pistache

Paté en croute

Roastbeef aux herbes

Jambon fumé et tomates confites
. Saucisson gaumais

Volaille césar et salade frisée

Boudin noir et blanc

CEufs farcis mimosa _
Concombre_farc_i_dg salade de jambon

Salade de pomres de terre . 2

- Saladefrisée aux lardons

it B . L
Salade de carottes a 'orange

Salade de quinoa” "

A,
o e ‘a

Céleri rémoulade P ‘s

Tomates et oignb’ns rouges _

Mayonnaise, cocktail, tartare‘et vinaigrette s
‘Assortiment de pains ‘

Buffet de mini desserts (mousse au chocolat, tiramisu, ..
bavarois aux fruits, mini patisseries, salade de fruits...)

BOISSONS INCLUSES

1/4 de vin maison rouge
1/4 de vin maison blanc
Eaux et softs

Café apres le repas
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BUFFET GASTRONAUTE BUFFET GASTROGRILL™ e g el
58,00 € HTVA PAR PERSONNE, BOISSONS INCLUSES 43,00€ HTVA PAR PERSONNE, BOISSONS INCLUSES SEriaeeii P s
© MER @ Tranche de jambon au miel et a la moutarde . = . . . A DN R
Terrine de poisson sur miroir 3 ® Gambas marinées a la texane - ' 3 “ ’
Dés de tomates et crevettes roses en verrine @ Tendron de volaille aux herbes e
Saumon en Bellevue R © Salade de pates, tomates confites, olives, poivrons grillés et féta” v+« T wiet
Sushis et makis v - : L - e
@ Chou-fleur cuit, carottes rapées a I'orange, concombre aneth et menthe
«» TERRE @ Céleri rémoulade et coleslaw
Assortiment de charcuteries et salaisons Jambon fumé régional, boudin, coppa;‘-péncetta‘ © Salade de tomates jaunes et rouges, vinaigrette échalotes et framboises
Terrine de canard et foie gras, confit d’oignons @ Quinoa, taboulé oriental ; AT AR e A
PR ol o .'_‘.'.;__ i
Carpaccio de beeuf Boquillon, huile de truffe et parmesan b DTontaiki N R o S T
S . 1 F S .;‘_:u
Salade ardennaise au lard confit, pommes charlottes en vinaigrette , ! o MR i
% 18 2 ey A “® Mesclun de salade mixte ; : ik N g
Légumes grillés et fine tranche de volaille césar ; Jae Il R
A, ; - © Buffet de mini desserts (mousse au chocolat, tiramisu, bavarois aux fruits, mini patisseries, s o B
CEufs farcis mimosa : ; , - . '
salade.de fruits...) -
« PLATS CHAUDS _ 3 - ;
Piece de beeuf sauce béarnaise a la découpe, gratin dauphinois . BOISSONS INCLUSES
Poularde archidug, haricots verts et gratin de pommes de terre : 1/4 de vin maison rouge 4
Cabillaud poché, sauce vin blanc, tombé de poireaux et riz ' 1/4 de vin ma_iso‘n' blanc
- i ‘Eaux et softs
+ ACCOMPAGNEMENTS s e
Salade de pates, salade de quinoa, salade de tomates, coleslaw, céleri rémoulade
Mayonnaise, cocktail, tartare et vinaigrette 3. ?
Assortiment de pains ‘ -
Buffet de mini desserts (mousse au chocolat, tiramisu, bavarois aux fruits, mini patisseries, salade :
de fruits...) ‘ R : At
BOISSONS INCLUSES ~ ° i ' MR T ~ LEVEL 1
1/4 de vin maison blanc o S T s TRt T LSRGy T LVt
Eaux et softs ' : : e o 7Y ’ et
Café apres le repas L & .
:Servi assis dans notre restaurant Voyager Cafe. _ — “Servi assis dans notre restaurant Voyager Cafe.
¥_ T A ; -:l' ~4 : R \ : y Rt ; ; -J :
o | (R *.‘;_ SRR L:‘ ¢ " . , - :
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.. CONTACT

t 'Frédéri,c Martin -
frédéric.martin@eurospacecenter.be
+32 (0) 484 58°33 52
+32 (0) 61 65 57 47

WWWw.eu rospacecenter.be
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