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POSITION: 168, Y, 84 POSITION:23, 488, 11 i
ANGLE:3S, 23, 18 ANGLE:SS, 63, 11 g
DATA:ACTIVE DATA:ACTIVE

STATUS:LOCKED STATUS:UNLOCKED

TARGET:ENEMY
DISTANCE:3644
ALTITUDE:28.2
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BOISSONS

\\ INTERGALACTIQUES

1388246.853
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“POUR ’ACCUEIL OU POUR UNE PAUSE

Café EXPRESS
4.15€* =

® Café et thé, biscuits d’accompagnement :'_
® Eaux (au choix)
@ Sélection de softs au verre

N

Café CLASSIQUE
7,80€*
@ Jus de pommes de nos régions ou
® Jus d’orange pressé
© Café, thé, eaux
@ Salade de fruits
® Cake aux pommes
@ Yaourts maison

Café BREAKFAST
9,55 €*, !
® Jus de pommes de nos régions ou jus

d’orange pressé
@ Café, thé, eaux

@ Assortiment de minis. viennoiseries

@« (pain au chocolat, croissant, couque
suisse)

@ Salade de fruits

@ -Yaourts aux fruits maison

"

= |

'APERITIFS

Apéritif ANTARES
15,55€*

® (2 verres par personne)

@ Cava, créme de cassis
® Jus d’orange
@ Eaux

® 2 zakouskis de saison par personne

Apéritif VEGA
19.50€*
® (2 verres par personne)
® Champagne, creme de cassis
©® Bieres: Jupiler, Capsule, Clochette
©® Jus d’orange
®  Eaux

©® 2 zakouskis de saison par personne

Apéritif SIRIUS
21.20 €%

® (2 verres par personne)

® Champagne, creme de cassis
) Jus d’orange

Ol

) Eaux
) 2 zakouskis de saison par personne

©

Ol

i
s sont hors TVA

*tous les prix affic
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1 wrap farci1/2/4 - "1/4 de vin maison,
1 bagel sesame garni 2/4 1/2 d’eau _ P
T 1 chi ' ' = v,
SPAT__AL/ 1 ch|a.ba.tta artisanale 3/5 S-oft‘s et café | A‘.. ;
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‘ o ’ ™ | SKYWALKER
M . ‘ 1760€*' g =T
- et .; -'— e . e
4 . N (SandWIqh etbo:ssons) ,
0y e S A GARNITURES AU CHOIX -
. - ~ SAVEUR DU-SUD ‘ o
X . Féta, caviar de tomates ’
. i séchées, poivrons grillés, salade
- . _concombres
CREV‘E'ITES ROS@_ ® » : p
2 $ . E LA . CESAR
o [odvde : Cocktall de emettes roses, frisee fine et
: % . : _agrumes ' - Poulet, salade, sauce césar,
P S e : . - parmesan o
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== WALKING DINER - EXPLORER
23.95 €*
\ LUNCH, ENTREE, PLAT ET DESSERT*
(A partir de 30 personnes) PRIX PAR PERSONNE, BOISSONS INCLUSES
» 3 FROIDS
: MENU MISSION
Bruschetta tomate confite et burrata 42 50 €*
Mini demi-painsau lait brouillade d'oeufs et lard grillé ’ A
Wrap saumon fume fromage frais * ENTREES
Terrine de canard et pistache maison, chutney pommes et poires
< 3 CHAUDS ou
Crogue Orval et Semois Tartare de saumon frais’, croguant saumon fumé creme aigrelette
Tortillas volaille et Cheddar ou
Finger-Food poisson et volaille Taboulé aux pépites de légumineux, vapeur de légumes, falafels et bouillon végétal (végétalien)
< BOISSONS INCLUSES + PLATS
1/4 de vin maison Epaule d’agneau confite au thym, Iégumes de saison et gratin dauphinois
Eaux et softs ou
Café apres le repas Pavé de volaille, creme aux champignons, Iégumes de saison et galettes de pomme de terre
ou
Mille-feuilles de legumes grillés, orge et poireaux fondants, (végétalien)
« DESSERTS
Bavarois spéculoos et vanille
(o]1}
Géteau au chocolat et creme anglaise
(o]1}
Tarte des Délices de Juliette a Libin
< BOISSONS INCLUSES
1/4 de vin maison rouge
1/4 de vin maison blanc
Eaux et softs
Café apres le repas
*tous les prix afficheés sont hors TVA
L;—




PASSAGE AU SELF-SERVICE

PRIX PAR PERSONNE, BOISSONS INCLUSES

FORMULE CONVIVIALE ET RAPIDE

< MENU VOYAGER FROID
1.7,00€*

1 plat froid proposé au self-service
1 dessert proposé au self-service

< MENU VOYAGER CHAUD
21825€4

1 plat chaud proposé au self-service
1 dessert proposé au self-service

+ MENU VOYAGER MIXED GRILL
22,10€*

1 grillade proposé au self-service
1 dessert proposé au self-service

« BOISSONS INCLUSES

Verre de vin maison
ou

biere

ou

soft/eau
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UFFET

\._‘COSMIQUE

. Salade frisé€ aux lardons’

BUFFET TERROIR* G

39.40 €~

a
'

(A partir de 50 dersonnes)

¥ .,a" 3
Ardotse de charcuteries de nos Ardennes

Réti de cochon de lait et moutarde
Terrine de canard a la pistache
Paté en croute

Roastbeef aux herbes

Jambon fumé et tomates confites
Saucisson gaumais

Volaille césar et salade frisée

Boudin noir et blanc
CEufs farcis mimosa

- Concombre farci de salade de jambon

Salade de pommes-de terre

Salade de tarottes & 'orange
Salade de quinoa ,
Céleri rémoulade i

Tomates et oignons rouges

Mayonnaise, cocKtail, tartare e ,
vinaigrette Sl &

‘Assortiment de pains

Buffet de mini desserts (mousse au chocolat, tiramisu,
bavarois aux fruits, mini patisseries, salade de fruits...)

BOISSONS INCLUSES

1/4 de vin maison rouge
1/4 de vin maison blanc
Eaux et softs

Café apres le repas

a
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BUFFET TERRE & MER*
46.60 €*
(A partir de*50 personnes) :
FROID : - - A F
.’V .' .\.‘ - A
" @ Ardoise de charcuteries de nos Ardennes
g :
« Mousse saumon fumé en verrine
@ Pressée de canarde de pistache
« Paté en croute
gl__lFlANUS
» Roastbeef aux herbes 3 #rain
@ Jambon fumé et tomates confites F 4
' : ot A >
@ Terrine de'poissons et crustaces P
@ Volaille césar et salade frisée
@ Saumon en Belle Vue
@ CEufs farcis mimosa
@ Concombre mariné ; 5
‘s Salade de carottes a 'orange ? . A :
@ Salade de quinoa : -
© Céleri rémoulade . ' . -
' F . e L
« Tomates et oignons rouges . R N
« Mayonnaise, cocktail, tartare et - PR e
vinaigrette
« Assortiment de pains < :
. ! W 4 d 2 ¥
« Poularde braissée, creme de légumes, gratin Dauphinois
+ Marmite du pécheur, poissons et fruits de mer, riz

Buffet de mini desserts (mousse au chocolat, tiramisu, :
bavarois aux fruits, mini.patisseries, salade de fruits...) o
~ - BOISSONS INCLUSES

1/4 de vin maison rouge
1/4 de vin. maison blanc

o

-

‘ T Eaux et softs
¥ Café apres le repas
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BUFFET GASTRONAUTE*'

60.90 €*

MER

Crabe et mangue en verrine
Terrine de poisson suLmiroir

Dés de tomates et crevettes roses en vehq'Qe

Saumon en Bellevue

Sushis et makis o

TERRE SR

Assortiment de charcuteries et salaisons jambon fume régional, boudin, coppa, pahcetta

DA

Terrine de canard et foie gras, confit d’oignons T e
Carpaccio de beeuf Boquillon, huile de truffe et parmesan Ol b
Salade ardennaise au lard confit, pommes charlottes en vmalgrette ) P
Légumes grillés et fine tranche de volaille césar

CEufs farcis mimosa ' Gk

PLATS CHAUDS - HEV

e

2

Piece de beeuf sauce béarnaise a la découpe, gratin dauph|n0|3/
Poularde archiduc, haricots verts et gratin de pommes de terre

&

Cabillaud poché, sauce vin blanc, tombé de poir.eaux etriz

L

ACCOMPAGNEMENTS
Salade de pates, salade de quinoa, salade de tomates, coleslaw, céleri rémoulade
Mayonnaise, cocktail, tarfare et vinaigrette .' .

Assortiment de pains f,f

DESSERTS ~ / Eph

] 5
a0
s B L )

Buffet de mini desse{fts mousse au chocolat, tiramisu, bavarois aux fruits, mini pat/ssenes sa/ade de’ fru:ts

BOISSONS INCLUSES L g !
1/4 de vin maigon rouge - A '
1/4 de vin mdison-blanc o e s AR A e ety
Eaux et softs/ e D
Café aprés/e repas

e,

/ . - . ! i 2 ; . ‘-_'.—" 3 o vk

Nt
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:

. Saucisse au fromage et a la tofate confite

* Mesclun de salade mixte

%" 1/4 de vin maison blanc

BUFFET ASTROGRILL**
45,15 €* BOISSONSINCLUSES
44,60 €* SANS LES GAMBAS, BOISSONS INCLUSES

Tranche de jambon au miel et a la moutarde

Gambas marinées a la texane 3

Tendron de volaille aux herbes - T
Salade de péates, tomates confites, olives, powrons grllles st feta

Chou-fleur cuit, carottes rapées a I’ orange concombre aneth ot menthe
Céleri rémoulade et coleslaw

Salade de tomates jaunes et rouges, vinaigrette echalotes et framboises
Tzatziki

Buffet de mini desserts (mousse au chocolat, tiramisu, bavarois aux fruits, mini patisseries;: . j'

BOISSONS INCLUSES

1/4 de vin maison rouge : ' !

Biere

Eaux et softs

Café apres le repas
) i " J L
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LEVEL 1 3
CLEARANCE AUTHORIZATION | : .

LOGIN:D23854
PASSWORD:% % % % % % %k %

*tous les prix affichés sont hors TVA
**50 personnes minimum
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CONTACT

¢ . 4% lucie’Thomas

; -!u_cié.thomés@eurospacecenter..be
+32 (0496455 56 56
+32 (0) 616501 33,

WWW.eurospacecenter.be
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